
EISKALT 
Temperaturdokumentation Firma:

Monat/Jahr: Filiale:

TK 1 TK 2 TK 3 TK 4 TK 5

Tag Uhrzeit Unterschrift Moderne einfache 

1 Temperaturkontrolle

2 nach HACCP

3

4

5

6

7

8

9

10 Ideal für den Zoofachhandel

11

12 +
13

14 Digitale Erfassung und

15 Dokumentation aller 

16 HACCP-Lenkungspunkte

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28 Alle Infos:

29 www.tempcontrol.info
30 0202 - 247770

31

Maximale Temperatur =  -18°C




